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Entrée chaude
Entrée Froide
Plat PRINCIPAL
Estation aux fruits & biscuits

Estation d'eau
aromatizsée & café

EMERAUDE
(1)entrée chaude ﬂ

9.

(2)choix de viandes par assiette

- Créme de légumes
- Créme de poulet
- Créme de champignons

- Poulet sauce aux pommes - Poulet au curry - Ossobuco aux sauce

ou de sésame - Poulet a la Florence - Coételettes de porc B.B.Q.

- Poulet sauce aux - Fajitas au poulet - Longe de porc aux
champignons - Médaillons de poulet champignons

- Poulet a la tinga au vin - Filet de porc glacé

- Poulet Sautées - Filet Mignon aux a l'orange et d'ananas

- Médaillons de poulet champignons - Longe de porc aux péches
au vin

(2) choix des Compagnons

Choix patate

Choix du riz Spéciaux
- Patate au vapeur - Riz frite (chinois) - Légumes froids (pates, céleri
P hich fal.
- Ri pois chiches, pomme vert, oeuf a la coque
- Patate au beurre glz IblanC_ | ’ D mals)
- Pomme de terre au four - hiz imperia (aux legumes) _ g4ut6 de Légumes chauds
- Patate pilée - Riz vert (poivrons verts et rouges, pousses de soja
- Riz aux noix coco brocoli, céleri et carotte en sauce soja)
- Riz au caramel - Couscous aux légumes et

aux amandes (Poivrons verts y rouges
zucchini, amandes et raisins secs)

(1) Choix salade - Couscous de printemps
Le service inclut: (Poivrons verts y rouges, champignon et

Equipe professionnel en - Salade Jardiniér oeuf 4 la coque)

uniforme, decoratién de tables du - Salade hawaienne
buffet - vaisselle (assiettes, bol a Salade N litai
soupe) — ustensiles (cuilléere - valaae Napolitaine

fourchette - couteau) - verre a vin ( Pastas)

o flate de champagne a choisir

petites assiettes et fourchette - Salade Cesar
géteau (avec tout achat de menu - Salade Gr ecque
et gateau) - samovars (réchaud)

ustensiles de buffet (pinces,
cuilléres et autres) — plateaux
sel et poivre - napkins et
accessoires.
4 Heures - Service

SC Décoration - SC Gateaux
A
Saveur Colombienne
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